MEN'Y

FORRATTER
KYCKLING- & ANKLEVERMOUSSE

med karamelliserad r&dlsk, p&ron, picklade senapsfrén
& hembakat surdegsbréd 175 kr

VIT SPARRIS

med stenbitsrom, 63-gradigt &gg, hollandaisesas

& hasselnotter 175 kr

TIRADITO PA SVENSK GOS

med fankalscrudité, amarillo- & pepparrotsdressing,
peruansk chili & jalapenos 175 kr

BURRATA

med hembakat surdegsbréd, Karinstorps tomater,

svensk dppelbalsamico & rabarber 165 kr
OSTRON & MIGNONETTE

OSTRON

2st80 kr/3st115kr

3 OSTRON +1GLAS

RICHARD JUHLIN 0,0% 175 kr

3 OSTRON +1GLAS CREMANT 255 kr

3 OSTRON +1GLAS CHAMPAGNE 285 kr

TILLBEHOR & SNACKS

CHARKBRICKA

med tre sorters hemgjord chark 95 kr

HEMBAKAT BROD

3 sorter och smér 50 kr

NOCELLARA OLIVER 65 kr

MARCONAMANDLAR 65 kr

CHIPS 35 kr

VARMRATTER
HALSTRAD SEJ

med spenat- & ruccolakrdm, hollandaisesas, brysselkal,

hasselnotter & vasterbottenost 275 kr
SPENATGNOCCHI

med basilikapesto, grén sparris, romanesco,
vésterbottenost, parmesanskum & pinjenstter 255 kr

RYGGBIFF (200 G), TAURUS GOLD
Ras: Black Angus och Hereford “British Breeds”
Uppfédd: Uruguay, Grain fed 200 dagar

med friterad potatisterrin smaksatt med dragon
& katsuobushi, Karintorps tomater, rédvinssas

& black garlic smér 355 kr

HJORTTOMAHAWK

med jordartskockspuré, purjoldk, blomkal, sparris,
sauce bourguignonne med mérk choklad &

friterade padrones 365 kr

NORSK HALLEFLUNDRA
fylld med pilgrimsmussla & graslék. Serveras med
en bldmusselvelouté, hummer- och paprikaolja

samt vit & gron sparris 345 kr

COTE DE BOEUF (500 G)

Ras: Black Angus

Uppfédd: Spanien

med friterad potatisterrin smaksatt med dragon
& katsuobushi, Karintorps tomater, rédvinssas

& black garlic smér 1150 kr
DESSERT

CREME BRULEE MED LAVENDEL 115 kr

CHOKLADTRYFFEL 55 kr

KOKSMASTARE IRENES PAVLOVA

med jordgubbskompott, basilika- & limecurd

samt mascarpone- & vaniljkrém 125 kr

HEMGJORD GLASS

Jordgubb- & rabarberglass

Choklad- & kaffesorbet 55 kr

3 SVENSKA OSTAR

serveras med honung & hart surdegsbréd 95 kr
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