MEN'Y

OSTRON NORMANDIE
2 OSTRON 90 kr
3 OSTRON 135 kr
3 OSTRON + RICHARD JUHLIN 0,0% 185 kr
3 OSTRON + CREMANT 245 kr
3 OSTRON + CHAMPAGNE 285 kr

OSTRON GILLARDEU
2 OSTRON 180 kr
3 OSTRON 225 kr
3 OSTRON + RICHARD JUHLIN 0,0% 275 kr
3 OSTRON + CREMANT 335 kr
3 OSTRON + BOLLINGER SPECIAL 410 kr
FORRATTER

SVENSK BOQUERONES
P4 siklsja, med hjartmussla, endives, rokt aiol,
kavringsmul & Visterbottensost 165 kr

KRONHJORTSTARTAR
med fermenterad Visterdsqurka, tempererad dgqgula,
bovetehonung med svart tryffel, réd chili, kapris,
silverldk & kavringskrutonger

BORSCHT
soppa med rédbetor, rostad hampafré med svensk
artsoja, pumpaolja, vit caprin getost, hembakat
bréd med vitlsk, pepparot & dill

185 kr

165 kr

HOSTSALLAD

med honungsgratinerad chévre, rékt fetaost,
rékta svarta vinbar, rostade rédbetor och pumpa,
friterad potatis, ruccola, spenat, broccolini

& parmesanost 245 kr

BARNMENY

VILTKOTTBULLAR

med graddsas, potatismos, lingon,

pressgurka, persilja 125 kr

PASTA

vegetarisk bolognese 125 kr

BELGISK VANILJVAFFLA

med grédde & jordgubbsylt 95 kr

VARMRATTER
FISK - DAGENS FANGST

med sandefjordsas, forellrom, stenbitsrom,
tangrom, gréslék, dillslungad potatis, fankalscrudité
& glasort 295 kr

RATATOUILLE

med friterad kik&rts- och kronartskocksterrin, miso-
marinerad king oyster-svamp & rékt fetaost 275 kr

HAVETS WALLENBERGARE

fylld med gréslsk- och dillsmér. Serveras med
potatismos, gréna artor, rarérda lingon, brynt smér

& citron 250 kr
VILTKOTTBULLAR

med graddsas, potatismos, lingon, pressqurka

& persilja 250 kr
KRONHJORTSMEDALJONGER

med rotselleri, blomkalspuré, skogssvamp,

rokt fetaostsds, tapiokachips & kérvel 295 kr

RYGGBIFF (200 g), UMI 5+
Ras: Black Angus. Uppfédd: Uruguay, Grain fed 200 dagar.
med tomatsallad, rédvinssas, black garlic smér,

tryffelmajonnés & pommes 355 kr
TILLBEHOR & SNACKS

OST (709)

tre svenska ostar, honung & bréd 95 kr

CHARKBRICKA (70q)

med tre sorters chark 95 kr

HEMBAKAT BROD

3 sorter och smér 25 kr

OLIVER 65 kr

MARCONAMANDLAR 65 kr

NOTMIX 55 kr

CHIPS 35 kr

DESSERT

VILDROSPARFAIT

med hibiskusgranité, creme anglaise

smaksatt med marsalavin, mandelkaka

& bovetepuffar 125 kr

HONUNGSCAKE

med tre olika svenska honungssorter

& smetanakrdm 125 kr

CREME BRULEE

med lavendel 115 kr

HEMGJORD GLASS

fraga personalen om dagens smak 65 kr

RESTAURANT ELD




